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スパゲティ、トマトケチャップ、食用植物油脂、チキンブイヨン、砂糖、乳たんぱく、清水、/
グリシン、酢酸Na、調味料（アミノ酸等）、パプリカ色素

● ●
大豆
鶏肉

乳糖（カナダ製造又はアメリカ製造）、食塩、鶏肉、デキストリン、砂糖、チキンファット、
酵母エキス、食用加工油脂、
粉末醬油、オニオンパウダー、酵母エキス発酵調味料、乳たん白、香辛料、
たん白加水分解物、でん粉、果糖/調味料（アミノ酸等）、カラメル色素、酸味料、
クルトン（食パン（国内製造）、植物油脂、イーストフード、
酸化防止剤（ビタミンE、ビタミンC）、パセリ

● ●
鶏肉
大豆

オニオンリング

りんご

スパゲティナポリタン

味ソース
醸造酢（国内製造）、糖類（ぶどう糖果糖液糖、砂糖）、
野菜・果実（トマト、たまねぎ、りんご　その他）、食塩、香辛料
/増粘剤（加工澱粉）、カラメル色素、調味料（アミノ酸）

たまねぎ（国産）、でん粉、小麦粉、パン粉、砂糖、小麦たん白、衣（クラッカー粉、とうも
ろこし粉、小麦粉、でん粉、食塩、ホエイパウダー、小麦たん白）、揚げ油（パーム油、大
豆油、なたね油）/糊料（アルギン酸Na）、膨張剤、調味料（アミノ酸）、塩化Ca、パプリカ
色素、サラダ油（食用なたね油、シリコーン）

●

麦茶 六条大麦（国産）

コンソメスープ

● ● ●
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食品名 主な配合

アレルゲン

昼食【　トンカツ　】

●印　特定原材料を使用している　　　　　▲印　特定原材料混入のおそれあり　　　　※　調理過程で微量の食塩・料理酒を使用しております。

大豆
豚肉
▲牛肉
▲鶏肉

ブロッコリーの和風和え

ブロッコリー
醤油（国内製造）、果糖ぶどう糖液糖、醸造酢、食用食物油脂（菜種油、ごま油）、醗酵
調味液、すりごま、粉末醤油、オニオンエキス/調味料（アミノ酸等）、酢酸、増粘剤（キサ
ンタンガム）、V.B1、ホップ抽出物、酸化防止剤（ミックスビタミンE、ローズマリー抽出
物）、香料

米

●

ごはん

とんかつ

豚肉、でん粉、粒状大豆たん白、食塩、粉末状大豆たん白、ぶどう糖、卵粉末、
植物油脂、衣（パン粉、でん粉、コーンフラワー、小麦粉）、
/安定剤（加工でん粉）、トレハロース、乳酸Ca、リン酸（Na）、調味料（アミノ酸等）、
酢酸（Na）、増粘多糖類、乳化剤、微粒二酸化ケイ素、着色料（紅麴、ラック）、サラダ油
（食用なたね油、シリコーン）

●

大豆
ごま

大豆


